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Napoli Campi Flegret

Ristorante “DA FEFE”

Via Miseno, 125 Bacoli

Lunedi |7 | Luglio ore 20,30

GIORNATA DI SOLIDARIETA
“"OSTERIE D’'ITALIA PER TERRA MADRE

7

In coincidenza con il prossimo Salone del Gusto, dal 23 al 27 ottobre 2008, si terra a Torino la
terza edizione di Terra Madre, incontro mondiale tra le comunita del cibo. Dopo il grande successo
della prima e seconda edizione, anche la terza sara caratterizzata dalla presenza, oltre che di
5000 tra contadini, allevatori, pescatori, artigiani trasformatori di 150 Paesi, di 1000 cuochi
anch’essi provenienti dai cinque continenti. L'intendimento & rafforzare i rapporti tra le comunita del
cibo sostenibile e il mondo della ristorazione di qualita, valorizzando il ruolo degli chef quale
legame fondamentale tra la produzione e il consumo. Per realizzare I'evento sono necessarie
grandi risorse, organizzative ed economiche. Occorre in particolare reperire i fondi necessari a
sostenere le spese di viaggio dei delegati delle comunita del cibo e dei cuochi provenienti dai
Paesi piu poveri del mondo.

A questo scopo il movimento Slow Food indice una serie di iniziative a sostegno di Terra Madre.

I locali di Napoli e dei Campi Flegrei che aderiscono all’iniziativa, consapevoli dellimportanza del
momento, si sono impegnati a versare alla Fondazione Terra Madre un contributo economico. La
somma raccolta servira ad acquistare i biglietti aerei per i rappresentati delle comunita del cibo e
dei cuochi provenienti dal Sud del mondo.

Protagonista della serata sara la cucina di Antonio Tubelli e il suo menu d’autore.

Parte dell’incasso della serata sara devoluto a TERRA MADRE.

Il Menu di Antonio Tubelli

Insalatina Riccia e Pomodoro della Vita con Tarallino
Sugna e Pepe
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Zuppetta di Alici al Piennolo del Vesuvio

Spaghettone Spezzato alla Marinara

Filetto di Pesce in Cassuola al Pomo Giallo Carolina;

Marinata di ciliegie al caramello di agrumi

In abbinamento Vini selezionati
prezzo 35 €

Prenotazioni ai numeri 340.6001837 — 393.7432138 — 081.8044295 anche tramite una
e-mail all’indirizzo workinproqgress@aliceposta.it

LEGGE SULLA TUTELA DELLA COMUNICAZIONE ELETTRONICA

Il decreto legislativo n.196/2003 stabilisce che dal 1° gennaio 2004

non sara possibile inviare e-mail pubblicitarie senza il consenso preventivo del destinatario.

Qualora voleste essere cancellati dal nostro data base inviateci una e-mail con la dicitura "CANCELLATEMI".
Grazie per la collaborazione

N.B. Legge 675/1996:

Tutela delle persone e di altri soggetti rispetto al trattamento di dati personali.

Vi informiamo che gli indirizzi E-Mail presenti nel nostro archivio provengono da elenchi e servizi di pubblico dominio
pubblicati anche via web o per autorizzazione dei possessori, o per passate richieste di informazione relative a questo servizio o
perché segnalateci da amici nella speranza di farVi cosa gradita. Secondo quanto previsto dall'art.13 della legge, in qualsiasi
momento e in modo del tutto gratuito, scusandoci del disturbo, potrete non ricevere piu comunicati da parte nostra, rispondendo
con una mail con la dicitura “CANCELLATEMI”.
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