6%

Slow Food”

Condotta di Napoli
Caro Socio, caro amico
Tra bufale, maiale ed altre prelibatezze I’inverno ¢ omai trascorso. Che ne diresti di un incontro conviviale tutto a base di
pesce azzurro ? Eccoti subito accontentato Martedi 22 aprile p.v. alle ore 20.30 presso la Trattoria Sessantanove Corso
Vittorio Emanuele 7 Tel. 081 682663 (piazzale FS Mergellina) si svolgera una cena dal titolo: TUTTE LE _FACCE DEL

PESCE AZZURRO, con il seguente menu :

Dalla Cantina
Falanghina Chimera Lazio Igt

Villa Medoro

Ciro Rosato Doc
Librandi

QUOTA DI PARTECIPAZIONE: solo € 30,00

Le prenotazioni presso la
Trattoria Sessantanove
C.so Vittorio Emanuele, 7 Tel. 081 682663

Il Fiduciario Giuseppe Mandarano

Telefono 348 3366531
e-mail: giuseppemandarano@libero.it

www.slowfoodnapoli.it

Gli Antipasti
Bocconcini di sgombro gratinato
Sarde in pastella con finocchietto fresco
Bruschette di cicinielli con diavoletti
Involtini di bandiera agli aromi
Alici imbottite
Tonno marinato
@
I Primi
Tubettoni con alici e rucola
Risotto allo sgombro
con mozzarella di bufala e fior di zucca
@
I Secondi
Palamito al vino bianco su letto di radicchio

Aguglia fritta

&
Insalata di primavera
@
Il Dessert
Delizia al limone

;! Le Officine Gourmet



